Shranjevanje V HLADILNIKU

v vakuumu I 1.0 dni
Kuhana hrana brez vakuuma N © dneva
3 v vakuumu I G dni
Sveze meso brezvakuuma I 2 dneva
Kuh v vakuumu I 10 dni
uhano meso brez vakuuma I / dni
.. v vakuumu I S dni
Sveze ribe brezvakuuma I 2 dneva
Trdi siri v vakuumu I, 30) i
rar sir brezvakuuma I 10 di
. v vakuumu I 15 dni
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) _ v vakuumu I 20 dini
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Sves lis v vakuumu
veza zelisca brez vakuuma
Oprana solata v vaKuumy
p brez vakuuma
Sves di Vv vakuumu
veze saqaje brez vakuuma
] Vv vakuumu
Sladice brez vakuuma

Po podatkih Statusovega razvojnega oddelka. V preglednici je naveden le priblizen Cas trajanja, ker je ta odvisen od zaCetnega stanja (svezine) in nacina priprave Zzivil.
|zhajamo iz shranjevanja Zivil na temperaturi +3 °C / +5 °C v hladilniku in =18 °C v zamrzovalniku.



