Shranjevanje VZAMRZOVALNIKU

Sves vV vakuumu I 1S mesecev
veze neso brez vakuuma I G mesecev
- v vakuumu I (0 mesecev
eto meso brezvakuuma I / mesece
. v vakuumu . (S mesecev
Perutnina brezvakuuma I G mesecev
Rib v vakuumu I (S mesecev
Ibe brez vakuuma I G mesecev
Svesa velen v vakuumu I O/ esecev
Veza zelenjava o7 ygkyuma - I S mcsecev
Cob v vakuumu I O/ meseceV
obe brez vakuuma I S mesecev
Jelize v vakuumu I (0 mesecev
elisca brez vakuuma I / mesecev
Dekareki profrvod v vakuumu I (S mesecev
€KarsKi proizvodi .., \akuuma I S mesecev
Kavna zrna v vakuumu I (S mesecev
brez vakuuma I G mesecev

Po podatkih Statusovega razvojnega oddelka. V preglednici je naveden le priblizen Cas trajanja, ker je ta odvisen od zaCetnega stanja (svezine) in nacina priprave Zzivil.
|zhajamo iz shranjevanja zivil na temperaturi +3 °C / +5 °C v hladilniku in =18 °C v zamrzovalniku.



